Herkunftsbilanz

Ein Instrument zur transparenten
Dokumentation und Quantifizierung
geographischer Herkunft

" 4 infood technisches biro



Regionalitat bei Lebensmittel

— Vom Nebenaspekt zum Top-Qualitatsmerkmal

— Analyse von Regionalmarketing

* bei 90 % Herkunft der Rohstoffe unbekannt

Marktcheck Verbraucherzentrale Hessen (2. bis 10.5.2011; REWE & EDEKA Markte im Rhein-
Main-Gebiet; N=50)

* Herkunftsangabe ,,Original Schwarzwalder Schinken” (g.g.A.):
Fleisch stammt aus Norddeutschland

47 % fuhlen sich getauscht

Quelle: Zuhlsdorf, A; Spiller, A. (2012) Grauzone Lebensmittelkommunikation
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Regionalvermarktungsinitiativen

Hauptanliegen: Vermarktung regionaler Produkte in den Regionen selbst

— Kriterien werden vom jeweiligen Verband selbst festgelegt.

Regionalvermarktung Durchschnittlicher Anteil Mindestanteil Nicht regional erzeugtes Herstellungsbetriebe
sinitiative regionaler Rohstoffe regionaler Tierfutter (%) auBerhalb des

(%) Rohstoffe (%) Vermarktungsgebie
ts /groRte
Entfernung (km

Bergisch Pur 80-95 50 20 0

Natiirlich! 90 90 50 k.A.
Meklenburgische
Seenplatte

Genussregion 80 80 (auRer Pralinen) 20 0
Oberfranken
Heimat — nichts >95 >95 k.A. 10/65
schmeckt ndher
Juradistl Lamm >95 >95 0 0

Nimm’s RegRo nal k.A. k.A. k.A. k.A.

Quelle: Oko-Test, 9/2011

— Verwirrende Kriterienvielfalt, viele Labels
— Teilweise keine Festlegungen
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Herkunftsbilanz Ziel

— Darstellung und Quantifizierung von Herkunft
Uber die gesamte Wertschdopfungskette
e Transparent und objektiv

e Fur Hersteller, Verarbeiter, Handel und
Konsumentinnen gleichermalden zuganglich

e Differenzierung auf einem Blick (Point of Sale)

— Wurde in einer Forschungskooperation zwischen
IFZ Graz und der Infood GmbH entwickelt
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Herkunftsbilanz Umsetzung

1. Bestandteile, Rohstoffe, Vor- und Zwischenprodukte,
Verarbeitungs- und Vertriebsprozesse Uber die
gesamte Wertschopfungskette erfassen

2. Geographische Beziige herstellen (Region)
» Administrative Einheiten: Bezirk, Landkreis, (Bundes)Land

» Naturraume
» Globale Raume (EU, Kontinente)

>> see

3. Produktanteile einer Region zuordnen
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Herkunftsbilanz Idee

— Methode Okobilanz (Life Cycle Assessment, LCA)
mit Herkunftsbeziigen ausstatten
« Okobilanz ist international standardisiert
— 1SO EN 14040 und 14044
 Anwendungen sind in der Praxis etabliert

— Umweltvertraglichkeit von Produktsystemen
— Vergleich von Produktvarianten

e Zentraler Gedanke von LCA: Analyse von der Wiege bis
zur Bahre

infood



Okobilanz €< Herkunftsbilanz

Produkt — Okobilanz

Herkunftsbilanz

Funktionelle Einheit

Bilanzraum

Inputs (Stoffmengen)

Outputs (Emissionen)

Wirkungsbilanz

1 kg oder 1 | Produkt

Rohstoffgewinnung, Vorketten, Verarbeitung,

Transporte, Distribution, Handel, Nutzung, Entsorgung

werden erfasst (Sachbilanz)

werden erfasst (Sachbilanz)

Spezifizierung der Umwelteintrage tGber

Wirkungsindikatoren

Gewichtung 6kologischer Auswirkungen

1 kg oder 1 | Produkt

Rohstoffgewinnung, Vorketten, Verarbeitung, Transporte,

Distribution, Handel

werden erfasst (Sachbilanz)

Zusatzlich wird die geographische Herkunft verwendeter

Stoffe, Verarbeitung und Vermarktung erfasst

nicht relevant

Nicht relevant im Sinne der Umweltwirkung

spezifiziert werden Herkunftsanteile (kumulativ oder diskret)

Moglicher Indikator:

Herkunftserwartungen beim Verbraucher
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Bilanzbeispiel

SCHWEINEFLEISCH (SF)

e
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Bilanzbeispiel SF

Angesiedelt im Suden Osterreichs

Untersuchte Lebenswegabschnitte

— Futtermittelanbau, Mast, Schlachtung, Verarbeitung
— Vertrieb

Funktionelle Einheit

— 1 kg Schweinefleisch (Handelsware)

Datenstruktur und -aufbereitung
— Stoffmengenangaben, Prozesschritte (Systemflie3bild)
— Geographische Herklinfte
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SF-Bilanzraume

Stoffmenge

Geographische Herkunft

0,06 kg 0,015 kg 0,1kg
Saatgut Pestizide Mineraldiinger

Futtermittel fiir Mast

Winterweizen: 1,7 kg
Wintergerste: 2,0 kg
Sojaextraktionsschrot: 1,1 kg
Mineralfutter: 0,1 kg

Mast Ferkelzucht
2,1 kg Mastschwein 0,46 kg Ferkel

Schlachtung & Verarbeitung

1 kg Schweinefleisch

Saatgut Pestizide Mineraldlinger
Osterreich Deutschland China

Vertrieb

Futtermittel fiir Mast
Winterweizen: Steiermark
Wintergerste: Bezirk Leibnitz

Sojaextraktionsschrot: Brasilien
Mineralfutter: Osterreich

Mast Ferkelzucht
Bezirk Leibnitz Steiermark

Schlachtung & Verarbeitung

Steiermark

Vertrieb

klade 0
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SF-Stoffmengen & Herkunftsanteile

Bilanzraum (Prozessschritte) Herkunftsanteile

Vorprodukte Schlachtung diskret kumulativ

Herkunftsraum & Futtermittel Mast & Verarbeitung

_ kg /kg SF kg /kg SF kg /kg SF kg/ kg SF % kg/ kg SF %
Bezirk Leibnitz 2,0 2,1 4,1 47 4,1 47

Osterreich 0,16 0,16 2 7,42 86
m 0,015 0,015 0 7,435 86
m 1,2 1,2 14 8,635 100
m 5,075 2,56 1,0 8,635 100 8,635 100
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Vorprodukte
&
Herkunftsraum Futtermi

ttel

Bezirk Leibnitz 2,0

Osterreich 0,16

5,075

Mit Vertrieb

Bilanzraum (Prozessschritte)

Mast

kg /kg SF
2,1

0,46

2,56

Schlachtung

&
Verarbeit
ung

kg /kg SF

1,0

1,0

Vertrieb

kg/kg SF

1,0

1,0

diskret

kg/ kg SF
4,1
3,16
1,16
0,015
1,2

9,635

Herkunftsanteile

100

kumulativ

kg/ kg SF
4,1
7,26
8,42
8,435
9,635
9,635

klade
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Mast auRerhalb Osterreichs

Bilanzraum (Prozessschritte) Herkunftsanteile

Vorprodukte Schlachtung diskret kumulativ
&
Herkunftsraum Futtermi Mast & Vertrieb
ttel Verarbeit

ung

_ kg /kg SF kg /kg SF kg /kg SF kg/kg SF kg/ kg SF % kg/ kg SF %
m 0,46 1,0 1,46 15 1,26 15

Osterreich 0,16 1,0 1,16 12 2,62 27

m 3,715 2,1 5,815 61 8,435 88
m 5,075 2,56 1,0 1,0 9,635 100 9,635 100
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Vorlaufiges Fazit & Ausblick

KONSUMENTENERWARTUNGEN
TRANSPORT & ENERGIE
PRODUKTIDENTITAT

infood
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Vorlaufiges Fazit

— Herkunftsbilanz ist eine neues Konzept zur
geographische Produktanalyse

* Ist in der Lage, geographische Anderungen bei
Herstellung und Vertrieb angemessen abzubilden bzw.
zu gewichten (durch Verschrankung mit Okobilanz)

— Eroffnet neue Darstellungsmoglichkeiten

e FUr transparente Konsumentinneninformation

— Was fehlt: Praktische Erprobung!
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Herkunftserwartungen

R A N Konsumentlnnenbefragung

zu Herkunftserwartungen

igAa ¥ LCECECR T R kg s £

F W
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Bl (.57 1 1,18 -] ¥ -
umzz @D oo ome= L] [Pt ] =
Glom LE 11 ] WS il 1|
SuTeTa =aTs 2 La e s a0 wEE doa
Herkunftsraum Bezirk Steiermark Osterreich Europa Global
Leibnitz
Herkunftsanteil 50 83 85 85 100
(% kumulativ)
Konsumentinnenerwartung 42 99 100 100 100
(% kumulativ)
Erfiillungsgrad 1,2 0,8 0,85 0,85 1
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Transportwege

— In SF-Beispiel keine Transportwege berucksichtigt.
Warum?

e Herkunftsbilanz ist auf geographische Raume und
Materialinputs bezogen

— Transportprozesse in Okobilanzen sind de facto von
geographischen Raumen entkoppelt und werden unter
Energieverbrauch & Emissionen verbucht.

— Emissionen (z.B. CO,): In der Herkunftsbilanz nicht erfasst

— Energieverbrauch: Als Stoffverbrauch mit geographischer
Herkunft prinzipiell in Herkunftsbilanz integrierbar!
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Integration Energie verbrauchender Prozesse

* Sinnvoll, wenn die geographische Herkunft der
Energietrager ein Differenzierungsmerkmal darstellt.

— Beispiel: Verarbeitungsbetrieb bezieht Energie aus Biogas statt
Erdol

Dimension

Bez. Leibnitz

Sudsteiermark Erneuerbar (Solar, Biogas, Wind, Wasserkraft)
Erneuerbar (Biodiesel) Steiermark

Osterreich

Fossil (Diesel) ‘ Firona bzw. _ Fossil (Erdél, Kohle, Erdgas)
ersee

GESAMT
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ldentitat

Identitat eines Produktes ist mehr als seine
geographische Herkunft (Biologische Produktion,
Verwendung traditioneller Sorten, Anbau- und
Verarbeitungsmethoden usw.)

LANDWIRT LEBENSMITTEL
VORSTUFE SCHAFT PRODUKTION

BOTANISCHE
IDENTITAT/ TIERART

AGRARISCHE HERKUNFT

Weiterentwicklung erforderlich..
(I nfOOd G m b H) PREIDUH.TIIiNSHERKUNFT

m VERFAHRENSIDENIDENTITAT
(11 OO0 | I

OKQSO0ZIALE IDENTITAT

MARKEN IDENTITAT

Qualititssicherung und Riickverfolgbarkeit (PRODUKTINFORMATION)
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FUr weitere Informationen
stehen wir gerne zur Verfugung!

technisches biiro klade Infood GmbH
Oberjahring 6, Hauptplatz 216,
8505 St.Nikolai im Sausal 8181 St. Ruprecht/ Raab

office@tb-klade.at office@infood.at
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